DA CINEMA

Mei film cucina spesso. E
stato Vatel, il grande chef
i tempi di Lulgi XV, E
stato Georges, cucco
dilettantes & aspiranie
emigrante negl Stati Uniti in
Groon Card, dove Gérard
Depardieu per ottenare il
permesso di soggiomo

TOSC

Bianco, rosso? Superati. La nuova
frontiera del bere chic sta a meta strada
fra il chiaro e lo scuro. Perche piace.

E va bene con tutto. Di Maura Radaelli

lia festa pangna
per celebrario
Y'era ancha

bateauw mouche in tinta
Cioé, rosa. Anzi, rose
Come il neftane cha
riemmpiva i calicl in mano a
Joaquin Cortés, Isabelle
Huppert & jet 561 vano
Riempit con ke bollicine
delia nuova “vedova” (per

profan, lo champagne
euve Clicguot) *vestita di rosa”™, Un
brindisi speciale per festegoiare ta (Con-
troftendenza: il rosé & chic. =La gente @
stufa dei vinl troppo impagnativ-, dice
Michela Cimatonbus, sommeber. «Cuslia
del rosé & una marcia inesorabile: parlan-
do di champagne, nel '87 se ne importa-
vang circa 40.000 bottiglhe e nel 2004 sié
arrivati a quasi 270.000-

“In alto il calice
A sinistra e
sotto, bevono
rosé Hugh Grant
e Joaguin
Cortés, fotogra-
fato alla festa
per il nuovo
Veuve Clicgquot.
A destra, Gérard
Dopardieu in
tenuta da cuoco
& la cucina dei
vip ka Cornue.

Vini divini e divi

Istruzioni per I'usc: fate le snob al contra-
rio bevendolo a canna dalie bottighette
Most et Chandon. Andate sull'esciusno
spinto procurandovi una bothglia d
Bricout, i preferito di Alain Delon (@ gioca-
te alle intenditnci spiegando che il colore

& dovuto al Bouzy Fougs), o di Vieilke
France Albert Le Brun, come la top Rie
Rasmussen (era ket nel film Femme Fala
ie). Bavete solo akiano? Sceghete e
ballicine di un Talento Bisol o, tra i ™
Sakce Sakenting Mottura e (novita) il Ro

e,

sato Rizzuto (& un Cabernet Sawvignon
chiarg, solo 5.000 bottiglie). E servite
con qualo cha vi para. Percha il rose é

come B tubino nero: va (Quasi) su tutto



