
fontana di cioccolato 

Porto Croft Distinction Reserve (Vintage Character)

Angolo dolcezze: 

piccola pasticceria
maddeleine
bigne

frutta secca

Angolo torte: 

al cioccolato
alla frutta
alla crema
da forno

Angolo frutta:

frutta fresca
sottobosco
gelati 
sorbetti

a buffet
Primo piatto: 

risotto alla zucca con crema di strachitund 

Champagne Diamant Cuvée Brut s.a. 

Champagne Steinbrück Cuvée Brut Anniversaire 

Angolo pesce cotto e crudo: 

tartare di ricciola con mais
tataki di tonno

coda di scampo dorato con insalatina 
croccante e maionese leggera

cappesante gratinate e Saint-Jacques
branzino al vapore con verdure branzino al vapore con verdure 

Angolo mozzarelle e salumi: 

mozzarella, affumicata, 
di bufala, treccia al latte

salame, prosciutto crudo di Parma, 
mortadella, coppa piacentina

funghi porcini e carciofini sott’olio

Nel salone 

Polenta con: 

baccalà alla Vittorio e olive taggiasche 
moscardini affogati

salamelle con funghi porcini alla genovese
guanciale di vitello

Champagne Steinbrück Cuvée Brut s.a. Champagne Steinbrück Cuvée Brut s.a. 
Magnum

Coffee break: 

caffè Lavazza
tè, latte

mini brioscine assortite, biscotteria, succhi
 acqua gasata e naturale Sparea Sorgente
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