CSINA

HOTEL BERNINI BRISTOL

00187 Roma (Italy) Piazza Barberini, 23 - tel. +39 06 488931 - fax +39 06 4824266 - www.berninibristol.com - reservationsbb@sinahotels.com

Proposte Degustazioni Champagne

Prima proposta
Aperitivo : piccola tartara di spada nel cucchiaio,brie con fragola ,salmone marinato. vegetali in pastella .

Primo
Ravioli di asparagi e primo sale con vellutina di fiori di zucca
Secondo

Filettino di vitello in camicia di cinta senese con chips di carciofi
Contorni bauletto di scarola e pomodori gratinati.

Dessert
Mousse di tre cioccolati in vetro
Seconda proposta
Aperitivo : focaccine con speck, arancini di riso , polpettine di melanzane, pizzette, vegetali in tempura.

Primo
Risottino con porri e frutti di bosco

Secondo

Controfiletto di manzo con foie grass gocce di porto e chicchi d’uva
Contorni : patate mandorlate , sformatino di zucchine .

Dessert

Mousse di castagne con granella di cioccolato e pinoli tostati.
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Prima proposta pesce :
Aperitivi : millefogli di patate, mousse di caprino con pistacchi, girelle di salmone , vegetali pastelalti.
Champagne Steinbruck Cuvée Brut s.a. en magnum

Primo
Casarecci all’uovo con rana pescatrice ,pomodoretti piccatilli erba cipollina.

Champagne Steinbruck Cuvée Brut Blanc de Blancs
Secondo

Turbante di spigola con panura al limone e iceberg croccante
Contorni sformatino di carote e spinaci patate allo zafferano

Champagne Vieille France Cuvée Brut s.a.
Dessert
Sorbetto di frutti di bosco

Champagne Vieille France Cuvée Brut Rosé
.

Seconda proposta
Primo
Millefoglie di spigola, melanzane, salmone, zucchine , rombo con zuppettina di ceci e rosmarino.
Secondo

Trancette di pesce spada con pomodorini confit,olive taggiasche porri croccanti.
Contorni patate sabbiose fagioli corallo.

Dessert

Sorbetto di mela verde con cubetti di papaia
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