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APPENA BEVUTO
Il Moscato di Siracusa & un bianco dolce che, sacondo quanto specifica la

denominazione d'orgine controllata, ha colore ambrato e aroma delicato. Fino
all'anno scorso, perd, era praticamentes introvabile perché non veniva quasi pid
commercializzato: a riportaro alla ribalta sono stati | baroni Beneventano, che nalla
tenuta di famiglia a Monteclimiti (Sr) ne producono 10 mila bottighe. Dalle uve rac-
colte tardivamente e parziaimente appassite ottengono un vino aromatico di delica-
ta dolcezza @ moderata alcolicita, da accompagnare con dolci secchi e formaggi.
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