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Lo Champagne & un vino Unico, Raro e Irripetibile, questo

per ragioni: geografiche-climatiche-territoriali e storico-sociali.
Partendo da questo presupposto ¢ facile intuire perché questo vino
¢ stato chiamato 1l Re dei vini e si € ricavato un posto nella storia
tra realta e leggenda, diventando il vino dei Re.

Lo Champagne, simbolo di successo, di [atto ¢ il vino celebrativo
per antonomasia. Con la sua eflervescenza solletica il palato,
seduce per la sua finezza e incanta per la sua struttura. In questo
equilibrio armonico sensoriale la convivialita ¢ assicurata, donando
a chi ne beve quello che i francesi chiamano: Joie de Vivre.

La famigha Steinbriick ¢ selezionatrice di Champagne dalla
seconda meta dell’800, é famosa la Cluvée Premier Cru abbinata

al ment proposto al Kaiser Guglielmo I1. La STEINBRUCK

ha ripreso la sua attvita nel 1997; al fine di soddisfare la propria
clientela, seleziona le sue Cuvée tra 1 mighori Cru della regione
dello Champagne.

La filosofia della casa ¢ volta a soddisfare le aspettative degli amant
pit esigenti dello Champagne e offre una gamma di cuvée a 360°
ovvero millesimati delle pitt importanti annate in Champagne,

che rappresentano gl umoni della natura in corrispondenza delle
relative vendemmie. Le grandi annate 2007, 2005, 2004, 2000,
1999, 1998 ed infine il 1996, considerata la migliore annata del
secolo scorso perfetto esempio di equilibrio, finezza, struttura e
longevita, sono presenti nellassortimento STEINBRUCK. Cosi
pure i Blanc de Blancs provenient da Mesnil sur Oger, Cramant,
Avize che con la loro finezza ed eleganza unita ad una longevita
mvidiabile rappresentano in modo perfetto la tpicita dei Cru

della Cote des Blancs. Sono presenti pure i Blanc de Noirs de

la Mentagne de Reims che con 1 loro profumi intensi e la loro
potenza riescono ad accompagnare anche del piati normalmente
impensabili per gli Champagne. Accanto a queste specialita vi sono
le Cuvée sans année che con la loro affabilita ed i loro profumi
fruttati ¢ floreali e sapori complessi riescono ad incontrare 1 gust

di tutti 1 consumatori di Champagne. 65
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Seiney Majestat Faigey Wilhelm 111

Protektor des Deutschen Hiilfsvereins in Nizza
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Gongsomumé de Volaille & Tn Flarie-Fonisy
%aunmn St-Jarques & I @"E‘[mzmerq, sailcg aux quhta
 Sellg de veny  ln Testphalip
Hilet de volailly & T Bictorin
Aspic de puin dg foig gras suy socle
Punch ¥ ln Champagnoisg
Sonds d'artichants aux pointes d'asperges
Jfaisans rotis & Tn Vollidrg
Bordure dananmas ¥ I Being
Gatean Hapolitain glacé
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Champagne Steinbriick Cubee Brut Premier Cru $.4,
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