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COMUNE DI RAGUSA



DIECIMANI MENU

Finger Food
CHAMPAGNE STEINBRUCK CUVEE BRUT 5.A. MAGNUM

Antipasto

Accursio Craparo, La Gazza Ladra

Bruschetta di pane all'olio con insalatina tiepida di
pesci, cagliata, pomodoro e basilico

CHAMPAGNE STEINBRUCK CUVEE BLANC DE BLANCS

Primo Piatto

Vincenzo Candiano, Locanda Don Serafino
Spaghetti freschi al nero con ricci, ricotta e seppia
CHAMPAGNE STEINBRUCK CUVEE MILLESIME 2004

Secondo Piatto
Claudio Ruta, La Fenice

Bocconcino di tonno con gelato di cipolla al profumo

di brace
CHAMPAGNE PAUL Louis MARTIN CuVEE GRAND CRU BRUT

Pre dessert

Ciccio Sultano, Duomo

Sorbetto di fichi d'india con latte di mandorle
CHAMPAGNE VIELLE FRANCE CUVEE BRUT ROSE

Dessert

Ciccio Sultano, Duomo

Cassata siciliana con gelato al pistacchio e salsa di
cioccolato

PORTO CROFT DISTINCTION RESERVE

Piccola Pasticceria

Pasticceria modicana

Antica dolceria Bonajuto

PorTO CROFT DISTINCTION RESERVE
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Menu

Benvenuto:

Cannolo di Pane al Latte con Cuore di Ragusano D.O.P. e Crema di Mele
Tortino di Gambero Rosso con Pomodoro secco e Timo

Tocchetto di Tonno scottato con Cuore di Crema di Carciofi insaporiti alla Maggiorana
b:g-2:8-8:4

Champagne Steinbruck Cuvée Brut s.a. en Magnum
Amuse Bouche:

Capasanta steccata con Pistacchio di Bronte su Purea di Patata viola
b:g:2:8-8:4

Champagne Steinbruck Cuvée Brut s.a. en Magnum
Antipasto:
Crudo di Scampi, Crema di Ricotta affumicata e succo di Mela Smith

b:8:2:9°8:4

Champagne Steinbruck Cuvée Blanc de Blancs
Primo Piatto:
Panella in crema con Raguttino di Lumache di terra (“Crastuna’) leggermente piccanti

b:g:2-8-8:4

Champagne Steinbruck Cuvée Blanc de Noirs
Secondo Piatto:

Trancio di Baccala (“Morro”) su Purea di Cicoria all’aglio e Scalogno caramellato
b:g:2:8-8:4

Champagne Paul Louis Martin Cuvée Grand Cru Brut s.a.

Consommé di Agrumi con Sorbetto all’ Arancia e menta
b 8:8:8°8:4

Champagne Vielle France Cuvée Brut Rosé

Raviolo di Pasta dolce farcito di Zucca e Amaretto con fusione di Cioccolato Manjari 64%
Champagne Vielle France Cuvée Brut Rosé
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